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Schiiler erlernten, wie aus Getreide Brot und aus Samen Gemiise wachst.
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Selbst Butter herstellen und auf frisch

em Brot genieBen, stand am Programm.
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Der Bauernhot zu Gast im Klassenzimmer

Durch die Schulaktions-
tage konnten Schiilerinnen und
Schiiler der Allgemeinen Son-
derschule Grof} Siegharts und
der Volksschule GrofRweikers-
dorf erleben, wie Lebensmittel
entstehen. Die Gebietsbauerin
von Raabs an der Thaya, Mi-
chaela Praschinger-Reischl, und
ihr engagiertes Team luden die
Kinder ein, Landwirtschaft mit
allen Sinnen zu entdecken.

In einem abwechslungsrei-
chen Stationsbetrieb lernten die

Milchvieh
im Fokus

Am 25. und 26. November
finden in den Bildungszentren
Bergland, Edelhof, Pyhra und
Warth Vortrage fiir Milchvieh-
halter statt. Experten geben
praxisnahe Tipps zu Tierge-
sundheit, Kalberhaltung, Fiit-
terung, Betriebsentwicklung
und Lebensqualitdt. Die In-
halte lassen sich direkt im Stall
umsetzen und verbessern den
taglichen Betriebserfolg.

WIR TRAUERN
UM UNSEREN
WIENER LESER

Anton Panagl 1, 1110
Wien, ist am 23. Oktober
2025 im 98. Lebensjahr ver-
storben.

Kinder, wie aus Getreide Brot
entsteht, Milch verarbeitet wird
und wie aus einem kleinen Sa-
menkorn eine Karotte wachst.
Besonderer Hohepunkt in Grof-
weikersdorf war der praktische
Teil: Jedes Kind durfte selbst
Butter schiitteln und diese an-
schliefend auf frischem Brot
verkosten. Begeistert stellten
die Kinder viele Fragen, die
die Bauerinnen ausfiihrlich
beantworteten, und erfuhren
kindgerecht, woran man quali-

tativ hochwertige und regional
erzeugte Produkte erkennt.

Mit allen Sinnen entdecken

Ziel der Aktion ist es, den
Kindern die Bedeutung von
Nahrungsmittelproduktion
und regionaler Landwirtschaft
naherzubringen. Mit allen Sin-
nen, spielerisch und praxisnah
wurden sie in die Welt der Baue-
rinnen und Bauern eingefiihrt
- fiihlen, riechen, schmecken

und ausprobieren standen im
Vordergrund. Zum Abschluss
erhielten alle Teilnehmer Bro-
schiiren, Bilderbticher und
kleine Geschenke als Erinnerung.
Die Aktion stiefs bei Kindern und
Lehrkraften gleichermafien auf
grofie Begeisterung. ,Es ist uns
wichtig, den Kindern zu zei-
gen, woher unsere Lebensmittel
kommen und wie viel Arbeit
und Verantwortung in der Land-
wirtschaft steckt®, betonten die
Bauerinnen.

Abfischen mit Kronung und Kultur

Rund 2.500 Besucher strom-
ten Ende Oktober zum Brunei-
teich bei Heidenreichstein, um
beim Waldviertler Abfischfest
das Handwerk des Abfischens
zu erleben. Bei Herbstwetter bot
sich ein Bild regionaler Teich-
wirtschaftskultur - heuer mit
einem besonderen Hohepunkt:
der Kronung der neuen Produkt-

hoheiten. Michaela I. wurde zur
NO Karpfenkénigin, Theresa 1.
zur Karpfenprinzessin ernannt.
Die feierliche Zeremonie nah-
men LK-Vizepradsidentin Andrea
Wagner und NO Teichwirtever-
bands-Obmann-Stellvertreter
Andreas Kainz vor.

Das Fest liberzeugte mit einem
Rahmenprogramm - von Filetier-

Die neuen Hoheiten Michaela I. und Theresa I. mit Ehrengésten und Teichwirten.

und Kochprésentationen bis zu
Informationsstanden iiber die
frisch von der FAO ausgezeich-
nete ,,Waldviertler Karpfenteich-
wirtschaft“ als landwirtschaftli-
ches Weltkulturerbe. Besonders
beliebt waren das Karpfenkino,
der Bauernmarkt und die ,,Ku-
linarische Stadt im Teich“, wo
Karpfenschmankerl wie Steckerl-
fisch, Karpfenkaviar und Fisch-
suppe serviert wurden.
Zahlreiche Ehrengdste, dar-
unter NAbg. Martina Diesner-
Wais, Bezirkshauptfrau Renate
Giller-Schilk und Biirgermeiste-
rin Alexandra Weber, wiirdigten
die Bedeutung der Teichwirt-
schaft fiir die Region. Fachre-
ferent Leo Kirchmaier betonte
die okologische und kulturelle
Vielfalt der Teiche: ,Teiche
leisten mehr - sie stehen fiir
Nachhaltigkeit, Artenvielfalt
und regionale Wertschopfung.”



